
ENGLISH BREAKFAST BIO
De thee waar het al lemaal mee begon. Deze krachtige
English Breakfast is precies wat je van een authentieke
zwarte thee mag verwachten

€ 3.75

EARL GREY  
De klassieke zwarte thee met een stevige body en
aangevuld met het karakter van de bergamot, een l ichte
en fr isse citrusvrucht. de blauwe korenbloesem geeft
deze thee zi jn natuurl i jke zoetheid.

OOLONG ELDERFLOWER
De bloemige tonen van Oolong in combinatie met het
fruit ige aroma van vl ierbes geeft als resultaat een vol le
smaak met een subtiele zoetheid 

JASMIN BLOSSOM
Groene thee met jasmijnbloesem. De bloemige jasmijn
geeft deze del icate thee veel f lorale tonen

Het is een ' long-cut '  rooibos met extra lange naalden,
wat zorgt voor een diepe, natuurl i jk l ichtzoete smaak.
Deze thee wordt met de hand geoogst en biedt een
aromatische, vol le en zuivere rooiboservaring.

WILD ROOIBOS

DRANKEN

KOFFIE SENZA THEE

VERSE THEE

MUNT THEE

GEMBER THEE 

Verse munt thee met honing 

Verse gember thee met honing 

€ 4.00

€ 4.00

€ 3.75

€ 3.75

€ 3.75

€ 3.75

- GEBAK-

CRANBERRYGEBAK

APPELGEBAK

BONBON 

€ 4.50

€ 4.00

€ 1.50

- SPECIAL COFFEE-

TERSCHELLINGER KOFFIE
KOFFIE MET JUTTERSBITTER EN
SLAGROOM

€ 7.50

IRISH COFFEE
KOFFIE MET JAMESON, 
BASTERDSUIKER EN SLAGROOM

€ 9.00

SPANISH COFFEE

€ 8.50

€ 8.50
KOFFIE MET KEIZE UIT 
LIKEUR 43 OF TIA MARIA EN SLAGROOM

FRENCH COFFEE
KOFFIE MET GRAND MARNIER EN
SLAGROOM

ITALIAN COFFEE
KOFFIE MET AMARETTO EN SLAGROOM

BAILEY'S COFFEE
KOFFIE MET BAILEYS EN SLAGROOM

€ 8.50

€ 8.50

CHOCOMELK

KOFFIE € 3.00

ESPRESSO € 3.00

DUBBELE ESPRESSO € 4.50

CAPPUCCINO 
KOFFIE VERKEERD

LATTE MACCHIATO 
ESPRESSO MACCHIATO 

€ 3.50

€ 4.00

€ 3.50

€ 3.30

WARME CHOCOMELK

WARME CHOCOMELK MET
SLAGROOM

WARME CHOCOMELK MET
EEN BORREL
Juttersbit ter, rum, bai ley's, l icor 43

€ 3.50

€ 3.75

€ 7.50

Terschell inger bonbons
van Scheerman

ICED LATTE € 5.50



BRAND PILSENER

Het bier kenmerkt zich door een fr isse, zachte smaak
met tonen van banaan, citrus en kruidnagel.

€ 6.00

BRAND WEIZEN

Een puur, premium pi lsener met de oersmaak van pi ls.
De krachtige fr isse smaak komt het dichtst bi j  het
oorspronkeli jke pi lsrecept uit  1842 

€ 4.00

SCHOEMRAKKER BRANDAAN
Een koperkleurig bier van hoge gist ing met een vol le
moutsmaak

€ 6.00

AFFLIGEM BLOND
Goudblond abdijbier en zacht van smaak
€ 6.00

DRANKEN

SOOF is not a soft drink!
Made for people with an appeti te for change.
100% natuurl i jke dranken van fruit ,  groenten

en kruiden. 
Niets anders! 0% zooi!

BLAUWE BES, ZWARTE BES,
LAVENDEL & APPEL

BRUISWATER + 

~ SOOF ~

BIER VAN VAT

CITROEN, MUNT & APPEL

ROOS,KARDAMOM,APPEL
& PEER

ICE TEA, ZWARTE THEE,
LIMOEN, MUNT, DRUIF,
APPEL & PEER

€ 3.90

€ 3.90

€ 3.90

€ 3.90

COCKTAIL MET CAVA +

€ 0.75

€ 6.00

BIER OP FLES

AMSTEL RADLER 0.0%

ERDINGER 0.0%

AFFLIGEM DUBBEL

AFFLIGEM TRIPEL

€ 6.25CORONA

€ 8.00DUVEL

€ 5.25

€ 4.50

€ 7.00

€ 6.50

AFFLIGEM BLOND 0.0% € 5.50

HEINEKEN PILS 0.0% € 4.00

- FRIS&LIMONADE-

COCA COLA 
COCA COLA ZERO
ICE-TEA
ICE-TEA GREEN
ROYAL CLUB BITTER-LEMON
RIVELLA
SISI SINAS
ROYAL CLUB CASSIS
7UP
FEVER TREE TONIC  
ROYAL CLUB GINGER ALE
ROYAL CLUB GINGER BEER
SOURCY BLAUW
SOURCY ROOD
SEA WATER STILL 0.75L
SEA WATER SPARKLING 0.75L

SCHULP'S APPELSAP
SCHULP'S TOMATENSAP
SCHULP'S SINAASAPPELSAP
FRISTI
CHOCOMEL
CRANBERRYAPPELSAP 

€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.20
€ 3.20
€ 7.00
€ 7.00

€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50



BACARDI CARTA BLANCA
CAPT. MORGAN DARK RUM
TERSCHELLINGER
HONINGRUM

MAGLIORE CAVADOS VS
REMY MARTIN VSOP
CLES DES DUCES
COURVOISIER VS
GRAPPA CHARDONNAY

TALISKER 
CRAGGANMORE
GLENKICHIE 
DALWHINNIE 
JOHNNIE WALKER 
JACK DANIELS
JAMESON
GLENFIDDICH
VERLOREN WHISKEY

€ 6.00
€ 5.50
€ 5.50
€ 6.50
€ 6.50
€ 5.50
€ 5.50
€ 6.50
€ 6.50
€ 5.50
€ 6.50

DRANK & LIKEUR

LIMONCELLO
TIA MARIA
BAILEYS
COINTREAU
DRAMBUIE
AMARETTO
LICOR 43
GRAND MARNIER
SAMBUCA
KAHLUA 
BENEDICTINE

LIKEUR

VODKA
TEQUILA ZILVER

VSOP

MARTINI BIANCO
MARTINI ROSSO
CAMPARI
PORT: TAWNY/RUBY
PORT LATE BOTTLED VINTAGE
DESSERTWIJN CASA SILVA
PEDRO XIMÉNEZ LATUIL

VAN EIGEN BODEM

JUTTERSBITTER
JONGE JENEVER
OUDE JENEVER
BEERENBURG
SYLTJE

BUITENLAND

RUM

COGNAC

WHISKY

€ 4.00
€ 4.00
€ 4.50
€ 5.50
€ 7.75
€ 7.50
€ 7.75

€ 4.00
€ 4.00
€ 4.00
€ 3.50
€ 4.50

€ 5.00
€ 5.50

€ 5.00
€ 5.00

€ 4.50

€ 6.00
€ 10.00
€ 7.00
€ 9.00
€ 7.00

BLACK LABEL

€ 12.50
€ 12.50
€ 12.00
€ 12.50
€ 9.00
€ 7.00
€ 6.00
€ 9.00
€ 6.50

10 JAAR

12 JAAR

15 JAAR

12 JAAR

12 JAAR



GORDON'S
Een bloemige gin met kruidige afdronk
Geserveerd met citroen en cranberry
€ 11.00

HENDRICK'S
Een Schotse gin met een unieke smaak van rozen
en komkommer. Geserveerd met komkommer en
jeneverbes
€ 14.00

SCHYLGE GIN
Een gin r i jk aan cranberry en zeewier, lokaal
geoogst, welke een zoet-zi l te smaak creëert 
Geserveerd met cranberry en rozemari jn
€ 15.00

Een bloemige gin met kruidige afdronk; perfect
voor een alcoholvri je beleving
€ 11.00

COCKTAILS

MOJITO
Fever tree Moji to en Bacardi rum
€ 10.00

COCKTAILS

COCKTAIL PAAL 8
Gin, cranberrysap, citroen, suikerwater,
ananassap
€ 10.00

ESPRESSO MARTINI
Espresso, wodka en kalhua
€ 9.00

PORNSTAR MARTINI
Wodka, passievrucht, ananassap en l imoensap
€ 9.50

NEGRONI
Gin, vermouth en campari
€ 10.00

APEROL SPRITZ
Aperol, cava en bruisend water
€ 9.00

LEMON FIZZ
Limoncello, cava en bruisend water
€ 9.00

CRANBERRY SUNRISE
Tequil la, jus d'orange en cranberry sap
€ 10.00

MOCKTAIL
Ginger ale, cranberry sap en 0.0% gin
€ 9.50

CRODINO
Het Ital iaanse non-alcoholische aperatief
€ 6.00

GIN&TONIC

GIN 0.0%

TERSCHELLING MULE
Juttersbit ter, gingerbeer, l imoensap en munt
€ 10.00



DINER KAART

Plukbrood, geserveerd met boter, aiol i  en
tapenade (om te delen)

  

Frisse gamba salade met venkel, surimi,
granny smith en l imoen-kruidenmayonaise

VOORGERECHTEN

Steak tartaar met cornichons, sjalot en een
créme van eidooier

Tartaar van gerookte aardappel met
kruidenolie en ingelegde groentes (vegan)

Raviol i  van burrata met venkelsalade en
een citrusboter (vega)

Rijkgevulde vissoep met diverse vissoorten
en schelp- en schaaldieren

Soep van het moment

HOOFDGERECHTEN

Zeebaarsf i let met beluga l inzen, zi l te
groenten en spinaziepesto

Kabeljauwfi let met citroenrisotto en di l le
beurre blanc 

 
Lamhaas met zomerse lamsstoof,
asperges en knoflook-muntjus

Kalfsr ibeye met ratatoui l le en chimichurri

Gevulde courgette met citroenrisotto,
beukenzwam en spinaziepesto (vegan)

Raviol i  van burrata met venkelsalade en
citrusboter (vega)

NAGERECHTEN

Blondie met abrikozensaus en citroenroomijs

Vanil le hangop met frambozen panna cotta en frambozensorbet

 
Gemarineerde mango met notencrumble en mango-passievruchtensorbet (vegan)

Friandises: assort iment van zoetigheden uit  eigen keuken en chocolade

Eilander kaasassort iment met Terschell inger duindoorn-mango chutney en brood

Elke avond verrassen wij  u met ons zorgvuldig samengestelde Menu de Chef een
heerl i jk 3-gangen diner voor €47,50. Vraag de bediening naar het Menu van de dag.

€ 9,00

€ 8.50

€ 16.00

€ 21.00

€ 15.00

€ 18.00

€ 11.50

€ 10.50

€ 27.00

€ 27.00

€ 32.00

€ 28.50

€ 21.50

€ 24.00

€12,50

€12,50

€12,50

€14,50



ONZE KLASSIEKERS

- BIJGERECHTEN -

FRANSE FRIET MET MAYONAISE € 5.00

DIKKE FRIET MET TERSCHELLINGER OUDE KAAS EN TRUFFELMAYONAISE € 5.50

KRIELAARDAPPEL IN SCHIL MET ROZEMARIJN EN TIJM UIT DE OVEN € 5.75

GEMENGDE GROENTEN € 4.75

GEMENGDE SALADE MET FETA € 4.50

Gebakken mosselen
Gebakken mosselen in kerrie-kokossaus, geserveerd met huisgemaakte naan

VOORGERECHT

HOOFDGERECHTEN

Hamburger van Black Angus op een bun met pan sucre, tomaat,
bacon, rode ui, cheddar en spiegelei. Geserveerd met friet

Varkenssaté met satésaus, geserveerd met rijst, kroepoek en atjar

Edamame-avocadoburger met ingelegde ui, tomaat,
cranberrydressing en mangochutney. Geserveerd met friet

Warmgerookte zalmfilet op een bedje van venkel en peen, met beurre blanc

Vegaburger

Warmgerookte zalmfilet

Hamburger

Varkenssaté

€ 17.50

€ 24.50

€ 19.50

€ 19.50

€ 26.50



KAASTENGELS € 7.50

€ 8.50OESTERZWAMKROKETJES

CHORIZOKROKETJES

LOEMPIA'S € 7.00

BITTERGARNITUUR 

KALFSVLEES BITTERBALLEN

6 of 12 stuks

6 stuks

6 stuks

6 stuks

6 stuks

6 stuks

€ 8.50

€ 7.00 / € 13.50

€ 8.50

FRANSE FRIET
Met mayonaise

€ 5.00

DIKKE FRIET
Met truffelmayonaise en Terschell inger oude kaas

€ 5.50

BORREL KAART

RECETA DEL CORTIJO OLIJVEN

NACHO'S
Nacho schotel met chorizo, paprika,

jalapeño, gesmolten kaas, crème fraîche
en guacamole

(vegetarisch mogeli jk)

Authentieke Spaanse ol i jven

Geserveerd met tapenade, aïol i  en boter

PLUKBROOD

Geserveerd met ol i jven, verschi l lende
soorten antipasti ,  focaccia brood,

dipzoutjes, aïol i  en pesto

Geserveerd met ol i jven, verschi l lende
soorten vis, focaccia brood, dipzoutjes,

aïol i  en pesto

Eilander kaasassort iment geserveerd met
mosterd en zuurdesem

Sardientjes van De Conserverie
CALAMARES

Geserveerd met aïol i

ANTIPASTI PLANK

€ 15.00

VISPLANK

€ 18.50

EILANDER KAZEN

€ 14.50

SARDIENTJES

€ 10.50

€ 10.00

€ 5.00

€ 8.50

€ 9.50



LUNCH KAARTLUNCH KAART

TOSTI'S

TOSTI HAM/KAAS

TOSTI KAAS

ITALIAN TOSTI

mozzarel la, tomaat en pesto

€7.00

€6.00

€7.50

FOCACCIA CARPACCIO
Focaccia carpaccio van weiderund met rucola,
zongedroogde tomaat, Terschell inger
schapenkaas en truffelcrème

FOCACCIA GAMBA SALADE
Focaccia met fr isse gamba salade met venkel,
surimi, Granny Smith en een l imoen-
kruidenmayonaise

FOCACCIA GEITENKAAS
Focaccia met geitenkaas, zongedroogde tomaat
en gegri lde groenten (paprika, aubergine &
courgette)

UITSMIJTER
Uitsmijter met ham en kaas, op wit brood of
bruin molenbrood

KROKETTEN OP BROOD
2 kalfsvlees kroketten op wit brood of bruin
molenbrood met grove mosterd

SALADE ZEE

Salade met zalm, gerookte vissoorten en
mierikswortelmayonaise

SALADE VEGGIE
Salade met geitenkaas, walnoten,
cranberrydressing en gegri lde groenten
(paprika, aubergine & courgette)

SALADES BROOD

HAMBURGER
Hamburger van Black Angus op bun met pan
sucre, tomaat, bacon, rode ui,  cheddar en
spiegelei.  Geserveerd met fr iet 

SALADES BROOD

€18,50

SPAANSE VISSOEP
Rijkgevulde vissoep met diverse
vissoorten en schelp- en schaaldieren

PLUKBROOD
Plukbrood met tapenade, aïol i  en
boter

SOEP VAN HET MOMENT
Laat je verrassen door de
inspirat ie van de chef

€11,50

€10,50

€8,50

SOEP

€17,00

€12,00

€12,00

€11,50

€12,50

€10,50

€19,50


	DRANKEN
	~ SOOF ~
	SOOF is not a soft drink! Made for people with an appetite for change. 100% natuurlijke dranken van fruit, groenten en kruiden.  Niets anders! 0% zooi!
	€ 3.90
	CITROEN, MUNT & APPEL
	€ 3.90

	ROOS,KARDAMOM,APPEL & PEER
	ICE TEA, ZWARTE THEE, LIMOEN, MUNT, DRUIF, APPEL & PEER
	€ 3.90
	€ 3.90
	€ 0.75
	€ 6.00


	- FRIS&LIMONADE-
	COCA COLA
	COCA COLA ZERO
	ICE-TEA
	ICE-TEA GREEN
	ROYAL CLUB BITTER-LEMON
	RIVELLA
	SISI SINAS
	ROYAL CLUB CASSIS
	7UP
	FEVER TREE TONIC   ROYAL CLUB GINGER ALE
	ROYAL CLUB GINGER BEER
	SOURCY BLAUW
	SOURCY ROOD
	SEA WATER STILL 0.75L
	SEA WATER SPARKLING 0.75L
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.20
	€ 3.20
	€ 7.00
	€ 7.00

	SCHULP'S APPELSAP
	SCHULP'S TOMATENSAP
	SCHULP'S SINAASAPPELSAP
	FRISTI
	CHOCOMEL
	CRANBERRYAPPELSAP
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50
	€ 3.50


	BIER VAN VAT
	BRAND PILSENER
	€ 4.00

	BRAND WEIZEN
	€ 6.00

	SCHOEMRAKKER BRANDAAN
	€ 6.00

	AFFLIGEM BLOND
	€ 6.00


	BIER OP FLES
	AMSTEL RADLER 0.0%
	€ 4.50

	ERDINGER 0.0%
	€ 5.25

	HEINEKEN PILS 0.0%
	€ 4.00

	AFFLIGEM BLOND 0.0%
	€ 5.50

	AFFLIGEM TRIPEL
	€ 7.00

	AFFLIGEM DUBBEL
	€ 6.50

	DUVEL
	€ 8.00

	CORONA
	€ 6.25



	DRANK & LIKEUR
	LIKEUR
	LIMONCELLO TIA MARIA BAILEYS COINTREAU DRAMBUIE AMARETTO LICOR 43 GRAND MARNIER SAMBUCA KAHLUA  BENEDICTINE
	€ 6.00 € 5.50 € 5.50 € 6.50 € 6.50 € 5.50 € 5.50 € 6.50 € 6.50 € 5.50 € 6.50


	VSOP
	€ 4.00 € 4.00 € 4.50 € 5.50 € 7.75 € 7.50 € 7.75
	MARTINI BIANCO MARTINI ROSSO CAMPARI PORT: TAWNY/RUBY PORT LATE BOTTLED VINTAGE DESSERTWIJN CASA SILVA PEDRO XIMÉNEZ LATUIL

	VAN EIGEN BODEM
	JUTTERSBITTER JONGE JENEVER OUDE JENEVER BEERENBURG SYLTJE
	€ 4.00 € 4.00 € 4.00 € 3.50 € 4.50


	BUITENLAND
	VODKA TEQUILA ZILVER
	€ 5.00 € 5.50


	RUM
	BACARDI CARTA BLANCA CAPT. MORGAN DARK RUM TERSCHELLINGER HONINGRUM
	€ 5.00 € 5.00
	€ 4.50


	COGNAC
	MAGLIORE CAVADOS VS REMY MARTIN VSOP CLES DES DUCES COURVOISIER VS GRAPPA CHARDONNAY
	€ 6.00 € 10.00 € 7.00 € 9.00 € 7.00


	WHISKY
	TALISKER  CRAGGANMORE GLENKICHIE  DALWHINNIE  JOHNNIE WALKER  JACK DANIELS JAMESON GLENFIDDICH VERLOREN WHISKEY
	€ 12.50 € 12.50 € 12.00 € 12.50 € 9.00 € 7.00 € 6.00 € 9.00 € 6.50



	DINER KAART
	Elke avond verrassen wij u met ons zorgvuldig samengestelde Menu de Chef een heerlijk 3-gangen diner voor €47,50. Vraag de bediening naar het Menu van de dag.
	VOORGERECHTEN
	Plukbrood, geserveerd met boter, aioli en tapenade (om te delen)
	Frisse gamba salade met venkel, surimi, granny smith en limoen-kruidenmayonaise
	Steak tartaar met cornichons, sjalot en een créme van eidooier
	Tartaar van gerookte aardappel met kruidenolie en ingelegde groentes (vegan)
	Ravioli van burrata met venkelsalade en een citrusboter (vega)
	Rijkgevulde vissoep met diverse vissoorten en schelp- en schaaldieren
	Soep van het moment

	NAGERECHTEN
	HOOFDGERECHTEN
	Zeebaarsfilet met beluga linzen, zilte groenten en spinaziepesto
	Kabeljauwfilet met citroenrisotto en dille beurre blanc
	Lamhaas met zomerse lamsstoof, asperges en knoflook-muntjus
	Kalfsribeye met ratatouille en chimichurri
	Gevulde courgette met citroenrisotto, beukenzwam en spinaziepesto (vegan)
	Ravioli van burrata met venkelsalade en citrusboter (vega)
	Blondie met abrikozensaus en citroenroomijs
	Vanille hangop met frambozen panna cotta en frambozensorbet
	Gemarineerde mango met notencrumble en mango-passievruchtensorbet (vegan)
	Friandises: assortiment van zoetigheden uit eigen keuken en chocolade
	Eilander kaasassortiment met Terschellinger duindoorn-mango chutney en brood


	ONZE KLASSIEKERS
	VOORGERECHT
	Gebakken mosselen
	Gebakken mosselen in kerrie-kokossaus, geserveerd met huisgemaakte naan
	€ 17.50



	HOOFDGERECHTEN
	Varkenssaté
	Varkenssaté met satésaus, geserveerd met rijst, kroepoek en atjar
	€ 24.50


	Hamburger
	Hamburger van Black Angus op een bun met pan sucre, tomaat, bacon, rode ui, cheddar en spiegelei. Geserveerd met friet
	€ 19.50


	Vegaburger
	Edamame-avocadoburger met ingelegde ui, tomaat, cranberrydressing en mangochutney. Geserveerd met friet
	€ 19.50


	Warmgerookte zalmfilet
	Warmgerookte zalmfilet op een bedje van venkel en peen, met beurre blanc
	€ 26.50



	- BIJGERECHTEN -
	€ 5.00
	€ 5.50
	€ 5.75
	€ 4.75
	€ 4.50



